
ハンバーグ（トマトソース） 1300円（税込）

♦ メニューのこだわり
地産地消を目指し、野菜は長野市松代の契約農家から納入しています。

また、野菜の旨味を凝縮し、食塩を控えた味付けにしています。
その日によって納入野菜が変わるので、スープと小鉢は日替わりとし、

目でも楽しめるよう色々な野菜を使用しています。

住 所 ：須坂市大字小河原3508-4
電話番号：070-1245-8887
営業時間：11：30～14：30
(金曜～日曜は17：30～21：00も営業）
定休日 ：第２・第4水曜日、木曜日

♦ おいしさのポイント
２０種類位の野菜を使用し、スーパーでの販売がなく、家ではなかなか

食べられないような珍しい野菜を、積極的に使用しています。旬のおいし
い野菜を食べていただきたいです。

♦ 味付けのこだわり
基本的な味付けは、オリーブオイルと塩だけで、野菜のおいしさが伝わ

るようにしています。素材本来の味を味わっていただきたいです。

♦ 店長から一言
私の思いは、野菜のおいしさを感じていただきたい

ということです。野菜のおいしさを伝えられる料理の提供
を心掛けているので、フレンチと洋食を組み合わせた料理
を気軽に味わっていただきたいと思っています。

☆ メニュー

・ごはん
・ハンバーグ（トマトソース）
・スープ（日替わり）
・野菜サラダ
・小鉢（日替わり）

【 エネルギー 768kcal、野菜量 186g、食塩相当量 3.5g 】

３つの星レストランの
情報はこちらからも！


