
【申込方法】

【お問い合わせ先】
（講座内容について）　 講座開催の担当技術部門へお問い合わせください。
（申込みについて） 長野県産業労働部産業人材育成課　　TEL　026-235-7202

長野県工業技術総合センター
食品技術部門

〒380-0921
長野市栗田205-1
TEL 026-227-3131

４ページをご覧ください

https://www.pref.nagano.lg.jp/sansei/sangyo/shokogyo/shisaku/excellence/top.html

実習でよくわかる！
構造解析の基礎と活用法

７月
23日（木）
24日（金）

長野県工業技術総合センター
材料技術部門

〒380-0928
長野市若里1-18-1
TEL 026-226-2812

食品の衛生微生物検査と殺菌
技術コース

食品の官能・食感評価
技術コース

６月
18日（木）
19日（金）

７月
２日（木）
３日（金）

1 ２日 7時間 10名 ６月17日(水)

2 ２日 12時間 18名 ５月13日(水)

18名

2

８月４日(火)

２日

食品の安全対策
技術コース

3

９月
  9日（水）
10日（木）
11日（金）

３日

（電話受付時間　9：00～16：30）

2026年度　産業人材カレッジ 技術講座　年間開催一覧

長野県では、高度な技術や革新的・独創的な製品を「NAGANOものづくりエクセレンス」として認定し、国内外に広
く周知するとともに、県事業を活用した支援を行い、更なる事業展開を促進します。
本講座において、「NAGANOものづくりエクセレンス」認定技術・製品を有する製造業者を次のように優遇します。

　「NAGANOものづくりエクセレンス」の詳細は下記URLをご参照ください

定員 申込締切 開催場所コース名
ペ
ー
ジ

開催日
研修
日数

総研修
時間数

12時間 18名 ５月2７日(水)

18時間

NAGANOものづくりエクセレンスのご紹介

応募者数が定員を超過した場合、申込順により受講者を決定するところ、優先枠を設け受講順位を優遇します。

・順位の優遇を受けられるのは1社につき1名のみ、年1回限りです。

・優先枠は受講定員の2割（端数切り捨て）とし、優先希望が多数あった場合は、その中で申し込み順と

します。

・本パンフレットの1～3ページ記載の講座が対象となります。


