
第５部　　漬物類の部　　《 審査日：令和７年10月29日 》

（1）　浅漬物の部

①　審査所見

②　入賞者名簿　

区分 商 品 名 企 業 名 市 町 村

農林水産大臣賞 昔ながらの野沢菜漬 有限会社とみき漬物 野沢温泉村

大臣官房長賞 長芋のガリバタ醤油 株式会社マルトウ 長野市

関東農政局長賞 野沢菜漬け
のざわおんせん
野沢菜漬生産組合

野沢温泉村

長野県知事賞 熟成　野沢菜漬 株式会社やまへい 小諸市

長野県知事賞 玉ねぎ味噌漬
有限会社宮城商店

木の花屋
千曲市

全日本漬物協同組合
連合会長賞

蔵出し野沢菜 有限会社就一郎漬本舗 安曇野市

全日本漬物協同組合
連合会長賞

保平かぶの甘酢漬 奈川山菜株式会社 松本市

長野県園芸特産振興展
推進協議会長賞

野沢菜わさび風味 株式会社くるまや 御代田町

長野県園芸特産振興展
推進協議会長賞

たまり漬さわやか大根 有限会社信州共同漬物 小諸市

長野県漬物協同組合
理事長賞

本醸造醤油野沢菜漬 株式会社やまへい 小諸市

長野県漬物協同組合
理事長賞

ゆず白菜漬 丸二食品株式会社 佐久市

　例年通り浅漬部門、特に野沢菜においては、優れたものが多く出品され甲乙つけがたかった。伝統
的な技法と現代的な嗜好の融合が随所に見られ、印象深いものがあった。素材の持つ青味や香りを
損なわない工夫や伝統野菜を利用したもの、バター風味をつけたものなどユニークな取組みもみられ
た。全体的にレベルが高いと感じられた。


