
そばを原料とした食品加工技術

そば粉・そば麺・そば茶・そばパスタ・そばガレット・そばスイーツ
など、そばを原料とした多様な加工技術。

そばを原料とした食品加工技術とは

そば粉は用途に応じて、色調や成分・粒度などを任意に調整
できる。又、石臼挽やロール挽など製粉法も多様。そば麺は、
つなぎを使わない十割そばや高配合そばの加工が可能。そば
茶は特許製法により、芳醇なそばの香りが強いそば茶の製造
が可能。そばパスタ・そばガレット・そばスイーツなど、独自の製
法により、新たなそばの食形態を提案している。

そばガレット

そばロールケーキ
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社 名 日穀製粉株式会社

所在地 長野県長野市南千歳1－16－2

代表者 代表取締役社長 小山紀雄
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