
顧客視点のオリジナル餃子

【会社概要】

デザイン思考による、顧客中心の商品づくりを導入し、顧客の潜在的
ニーズ探索により商品を企画。新商品を年間20回以上の展示会、見本

市への出展を行い「試作、検証、改善」を素早く繰り返し、顧客のニー
ズに的確に応え、さらに健康志向も意識し、味や食感を損なわない機
能的な餃子。

顧客視点のオリジナル餃子とは

餃子の皮にうどん粉に近い柔らかい小麦粉を使用し、でんぷんの配合比率を工夫することで、焼きあ

がった後、長時間経過しても固くなりにくい「餃子の皮」を開発。他者の冷凍餃子と差別化を図るとともに、
健康志向に配慮して材料の配合や味付けの工夫により、糖質を減らしつつ、たんぱく質を増やしたおい
しい冷凍餃子を開発した。

エクセレンス（優れている点）

社 名 株式会社信栄食品

所在地 松本市 並柳４－１－３７

代表者 代表取締役 神倉 藤男

ＵＲ Ｌ http://www.sinei-foods.co.jp/

6次産業化の目玉商品

健康志向の方にオススメ！低糖質ながら高タンパク質
国産材料使用の美味しい餃子
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（認定技術・製品に関する写真などを
貼付してください。）
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