
（2）　本漬物の部

①　審査所見

②　入賞者名簿　

区分 商 品 名 企 業 名 市 町 村

農林水産大臣賞 若もぎみそ胡瓜 谷口醸造株式会社 飯田市

大臣官房長賞 熟成野沢菜
有限会社丸誠
美寿々屋本舗

長野市

関東農政局長賞 わさび漬 小口わさび店 松本市

長野県知事賞 野沢菜本漬 株式会社キョウショク 御代田町

長野県知事賞 山ごぼうみそ漬 株式会社マルトウ 長野市

全日本漬物協同組合
連合会長賞

胡瓜みそ漬 丸昌稲垣株式会社 飯田市

全日本漬物協同組合
連合会長賞

キムチ梅干 有限会社山田醸造 岡谷市

長野県園芸特産振興展
推進協議会長賞

べったら漬 丸二食品株式会社 佐久市

長野県園芸特産振興展
推進協議会長賞

古漬白菜 有限会社山田醸造 岡谷市

長野県漬物協同組合
理事長賞

黒胡椒山ごぼう 株式会社ダイマツ 中野市

長野県漬物協同組合
理事長賞

生姜みそ漬りんごバター 株式会社キョウショク 御代田町

　本年度は、ここ数年例にないほどの猛暑日が続き、野菜の質が心配された。野沢菜では筋っぽさと
苦みが、ナスやウリでは皮が固いなど、漬物加工処理だけでは対応しきれない致し方ない面もある。
一部塩味が強いものも見られたが、全体としては、調味や下処理に工夫がなされ、丁寧に仕上げてあ
る出品物が多かった。また、しょうがや梅など味付けに工夫した製品もあり、将来性が期待できる。


