
 諏訪大社下社秋宮隣・甲州街道に面して百四十年あ
まり店を構えております。 

 当店の塩羊羹は、厳選された十勝の小豆と地元茅野
の寒天を材料に､ 楢の薪を焚いて練り上げるという手
作りの製法を創業以来受け継いでおります｡ こうして

生まれる風味豊かな味わいは多くのお客様からご好評
を頂いております｡ 

有限会社新鶴本店 
長野県諏訪郡下諏訪町木の下 ３５０１ 

事 業 内 容  和菓子の製造・販売 

創 業 年  １８７３年 

創業時の屋号   新 鶴 （しんつる） 

創業時の事業  和菓子の製造・販売 


